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Identification and caracterization of yellow mealworm’s main proteins
in relation to their functional properties
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Insekter er en traditionel spise i flere en 113 lande, men de er ikke en del af
madkulturen i de vestlige lande. Der ses dog en stigende interesse for insekter som
menneskelig fade, - dette givet relateret til den verdensopspandende
befolkningsvaekst.

Neofobi* for denne fgdevare er den stgrste udfordring, og den pavirker negativt
accepten af melorme som fgdevare. Studiet har set pd, om det kan gge forbrugernes
accept af insekter som fgdevare, hvis det fandtes som proteinkoncentrat.

Studiet formoder at, hvis det skal kunne lade sig ggre, er det ngdvendigt, at der
skabes gget kendskab til de ekstraherede proteiner, som er til stede efter
forarbejdningen. Dette for at kende til ekstraktets funktionelle egenskaber.

Formalet med forskernes arbejde var at identificere proteinprofilen hos den
almindelige melorm (Tenebrio molitor), og derefter anvende denne viden i forhold til
den anvendte affedtningsproces, og derefter evaluere metodens indvirkning pa
proteinernes funktionelle egenskaber.

N&r studiet er feerdigt, formodes det at forskernes fund kan anvendes til at forbedre
forbrugernes accept af insekter som alternativ proteinkilde

*Neofobi er angst for det nye eller ukendte - i denne sammenhang fgdevarer, man
ikke kender og/eller ikke har smagt. Det modsatte er neofili - tiltreekning mod det nye
og ukendte. Det forveksles ofte med kraesenhed, men det er ikke det samme
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